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 چکیده:

 ق مواد غذاییمواد غذایی از راه های مختلفی در معرض آلودگی  میکروبی قرار می گیرد. یکی از باکتری های بیماری زا که از طری 

سبزیجات به انسان منتقل می شود، باکتری لیستریا منوسیتوژنز است. با توجه به گزارشاتی که از آلودگی های از جمله شیر خام و 

شیر و فراورده های آن به لیستریا منوسیتوژنز داریم به خصوص در کشورهای در حال توسعه از جمله ایران، این تحقیق به بررسی و 

زان آلودگی محصولات لبنی شهرهای ایران به باکتری لیستریا منوسیتوژنز پرداخته است. از آن جایی که لیستریا منوسیتوژنز مقایسه می

یک پاتوژن غذایی است و در محصولات لبنی از جمله شیر خام یافت می شود این مقاله با هدف بررسی میزان آلودگی محصولات 

توژنز و مقایسه درصد آلودگی آن ها در شهرهای مختلف ایران انجام شده است. علاوه بر این لبنی ایران به باکتری لیستریا منوسی

در  محصولات آلوده به آن و بیماری ایجاد شدهوسیتوژنز، هدف اصلی از گردآوری این مقاله آشنایی بیشتر مردم با باکتری لیستریا من

 اثر این باکتری است.

 

 منوسیتوژنز شیر، باکتری لیستریاواژگان کلیدی: 

 


